~T
RIOTEL

Hotels sur mer

PAUSES THEMATIQUES
MATINALE
Café, thé, infusion et jus d'Orange..........ccccevveeuericecesece e 1959%
VITALITE
Café, thé, DISCUILS (2) ....vvveeeeeeeeeeieieiee ettt 2759%
Café, thé, DISCUILS (3) ..uvvreeeeeeicreieeiee ettt 3,759%
FRINGALE
Café, thé, jus et DISCUILS (2) .....vvveevceereiereee ettt 3,259%
Café, thé, jus et DISCUILS (3) ....cvvveeececieieeee et 425%
DISTINCTIVE
Café, thé, jus et MUFMIN (1) ..eeeeeeceeecee e 3459%
GOURMANDE
Café, thé, jus, muffin (1) et chocolating (1) ......cc.coveeeeevecreerierieeeeee e, 4259%
VIENNOISE
Café, thé, jus, croissant, muffin, chocolatine, confitures et beurre...................... 6,50 $
SANTE
Café, thé, jus, fromage cottage, yogourt individuel (sans gras) et
FTUILS rAIS ITANCNES ...ttt ettt et et et ee e e e e eneees 59 9%
Prix par personne, taxes et service en sus. 1

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



L'HEURE DE LA PAUSE

Caf@, the OU INFUSION ...ttt ettt e et et ee et et ee e neeeens 175 9%
B0iSSON GazZeUSE (355 M) .......oueeeeecicecieie et 3,00%
Eau en boutille (500 MI)........c.oveereeececieiee et 2509%
JUS A8 TIUILS ..ottt ettt et et eeeeen e e e eeaneens 10,00 $/pichet
(orange, pamplemousse, canneberge)

CrOISSANT (UN.)....vocvevieieieeeeeeeeeeee ettt 1,50 $
MUFFIN (UNL) 1ottt ettt 1,50 $
BEIGNES (12) vttt st 6,95 $
ChOCOIALING (UN.)...eoveieieeeeecect ettt 2509%
BISCUIES (12)...vuvuevcveiiceeieisecte ettt 11,95 $
FIUIS FraIS BNHEIS ...ttt ee ettt s ettt e e et et ee e e e e e e e eneeens 1959%
(pomme, orange, kiwi, banane)

FIUILS fraiS frANCNES ...ttt ettt ettt et et eeeneeens 3,259%
(assortiment de fruits frais tranchés)

Fromages fins, fruits et craqueling (90 gr/pers) ......ccccoovvveeeveceisvecesecee e 8,959
Fromage cheddar, fruits et craquelins (60 gr/pers) ........ccccevecevveceserceeneenen 4959%
Panier d'arachides (500 gr) .......oceveeueceereeereeeeeseee ettt 6,95 $
Panier de croustilles ou bretzels (350 gr) .....covveeeveceiecece e, 4259%
Prix par personne, taxes et service en sus. 2

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



LES 5 A 7 CLASSIQUES

VEITE B VIN MAISON ..ottt e ettt et et e e eee e e et et et eeeeeeeeeeneeaeeneees 4409%
BIEIE CANAIENNE ...t e ettt ee et ee et et et et ee e e e eeeseeeeeeeeeeeeens 4409%
Crudités et treMPELE .........eeveceeeceeceee ettt 3,259%
Fromages fins, fruits et craqueling (90 gr/Pers) ........cccoevevceviveceserceeseeeenn, 8,959
Fromages cheddar, fruits et craquelins (60 gr/pers)........ccoeovevecevereerereceennnnes 4959%
LA FONTAINE

Fontaine de chocolat noir 72 %, fruits frais et guimauves, porto et Bailey’s .... 15,95 $

LE MANHATTAN

Sélection de Martinis (1 / pers), inspiration du chef (3/pers)........ccccevererrennen. 13,95 %

LES FROMAGES

Plateau de fromages fins d’ici et d'ailleurs (120 gr/pers), craquelins, raisins,

PEITIEr, POMO B VINS.......cveveeeeeceeeee ettt 17,95 9%
L’APRES-SOIREE

(072 1Y o] =X =Y TSSO 9,009

(Tia Maria, Cognac et Grand Marnier)

Café @SPAGNOL......cvucveiveeeeeeeceeeee ettt 9,00 %

(Tia Maria et Cognac)

(0721 1= YT =100 = 1TSS 8,50 %

(Whisky Irlandais et Irish Mist)

Café WEIINGION ..ottt 8,50 %

(Rhum brun et Bailey’s)

Cidre de glace, Domaine Pinnacle..........c.ccoceeveceneceeseceeceee e 6,50 $

IVIUSCAL ...ttt e et et et et et e e e s seeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeneseeseseeeeteeeeseeens 6,00 $

POTEO .ottt ettt et et et ettt ettt et et et et et et et e e e e e et et et eeeeeeeens 6,00 $

Prix par personne, taxes et service en sus. 3

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



LES PETITS DEJEUNERS FROIDS

LE CONTINENTAL
Croissant, muffin, jus d’orange, confitures au choix, fruits frais, lait, café, thé ou
infusion

AL TSSIEHE ..o 6,95 $
BN DUTEE ...ttt ettt et et et et et e e e e e et eeeteeeeeeeens 8,959
LE RUSTIQUE

Croissant, muffin, jus d’orange, confitures au choix, fruits frais, yogourt aux fruits,
céréales granola, lait, café, thé ou infusion

AL TSSIEHE ..o ee e s e 8,95 %
BN DUTEE ..ttt ettt et e et et et e e e e e e et et et eeeeeens 10,95 $
LE CAMPAGNARD

Croissant, muffin, jus d’orange, confitures au choix, fruits frais, pain multigrains,
céréales granola, yogourt aux fruits, fromage cheddar, lait, café, thé ou infusion

AT SSIEHE ..o s e s e s s e s s es s e s e s e s e s s e s e s 10,95 $

BN DUTEE .. e et ettt ettt et e e et en et ee e e e e et e et eeneeens 12,95 %
A L'ASSIETTE

BAGEL CHAMPETRE

Fromage a la créme et fruits frais, café etjus d’'orange ..........ccccoevvveeericenne, 7959

BAGEL DE LA MER

Saumon fumé de I'Atlantique, fromage a la créme, capres, oignons rouges,

CAE B JUS .vvvirceeee et 10,95 $

Prix par personne, taxes et service en sus. 4

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



LES PETITS DEJEUNERS CHAUDS

LE NEW-YORKAIS
Jus, deux ceufs brouillés, bacon ou saucisses ou jambon (faire 2 choix), pommes de
terre rissolées, roties et confitures au choix, lait, café, thé ou infusion

AL TASSIEHE ..o ee s 7.95%
BN DUTEE ..ottt ettt ettt et et et et et e e e e et eeeeeeeeeeeens 9,959%
L’AUTHENTIQUE *

Jus, ceufs brouillés, bacon, saucisses, jambon, féves au lard, creton, céréales
froides, croissants, muffins, fruits frais, pommes de terre rissolées, réties et
confitures au choix, lait, café, thé ou infusion

EN DUFFEE SEUIBMENT ...ttt et et e et eeneeens 14,25 %

LE GARGANTUA®

Jus, yogourt, salade de fruits, croissants, muffins, fromage cheddar, ceufs
bénédictins classiques, bacon, saucisses, jambon, creton, céréales froides, pommes
de terre rissolées, roties au choix, confitures au choix, lait, café, thé ou infusion

EN DUFFEE SEUIBMENT ...ttt ettt eeeeneeens 16,25 $

* POUR TOUT GROUPE DE MOINS DE 25 PERSONNES, LES DEJEUNERS SONT SERVIS A
L'ASSIETTE

Prix par personne, taxes et service en sus. 5
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



A L'ASSIETTE

CEUF BENEDICTIN CLASSIQUE
Jambon, sauce hollandaise, pommes de terre rissolées, réties et confitures au choix,

café etjus
4 0BUT ettt ettt et et et et et e et et et et et et et et e et e et etee et et et enanenanaen 79 9%
2 0BUTS .ottt et et ettt et ettt et et et et e e et et e et et et et et et eneeeenen 9,959%

CEUF BENEDICTIN AU SAUMON FUME OU AUX CREVETTES D’ICI

Saumon fumé ou crevettes d'ici, sauce hollandaise, pommes de terre rissolées,
réties et confitures au choix, café et jus

LE BRUNCH MATANAIS

Jus de fruits assortis
Café, thé ou infusion

Yogourt aux fruits

Céréales froides

Croissants, muffins, réties, confitures au choix
Fromages cheddar et fruits frais

Salade de crevettes en persillade

Salade de pommes de terre a la lime et gingembre
Salade de fruits de saison

Miroir de péatisseries

Feuilleté de crevettes au vin blanc et a la ciboulette

Moules mariniéres

Sauté de beeuf aux champignons blancs

Riz pilaf classique

Légumes du marché

CEufs bénédictins aux crevettes

Bacon, saucisses

POMMES A€ tEITE TISSOIEES .......veeee ettt ettt ettt ettt 19,95 %

* GROUPE DE 30 PERSONNES ET PLUS

Prix par personne, taxes et service en sus. 6
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



COMPOSEZ VOTRE PROPRE BRUNCH PERSONNALISE

A LA CARTE
Salade de pate au pesto de basilic frais et aux Igumes.........ccccccvcevevcrerernnee. 2959%
Salade de pommes de terre a la ciboulette ...........cccovvcceviccciccece e 2509
Crudités et treMPELE .........eeveceeeceeceee ettt 3,259%
Céramique de fromage cheddar (60 gr/pers) et ses craquelins.............ccccuevneee. 4959%
Panaché de fines laitues, vinaigrette du terroir............cocoevvveeevevccesecceee 2509
CEuf bénédictin classiQUE (T/PEIS) .....uiucuericeriiecerece e 2,759%
CEuf bénédictin au saumon fumé ou aux crevettes (1/pers)........ccceeveererrrenee. 4759%
MOUIES AU SAUMON FUME ...ttt eee et et et e e et e eeeeeeens 59 9%
Emincé de volaille aux artichauts et au Vin Blanc ...........ovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeesens 59 9%
BOUQUELIEre dE IEQUMES.........eeeececeece ettt 1,95 9%
RiIZ PIlaf ClaSSIQUE .......cvevereeeeeeeceeceeee ettt 1,25 %
Pommes de terre parisiennes fiSSOIEES..........cveeeeervrserereeeeee e 1259%
Médaillons de saumon safranés et a la ciboulette..........cccoveeeeeeeeeeeeeeeee, 6,95 9%
ROti de boeuf, SAUCE U VIN TOUGE ......ucveeeeveeieerieseeeeeeee et 79 9%
(Coupé en salle)
Miroir de mignardises (2/pers) aSSOMES........ccvuvererirercueiiieee s 1,959%
Fontaine de chocolat noir et Ses fruitS frais ........ooeevveeeeeeeeee e 5259%
Prix par personne, taxes et service en sus. 7

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



LES LUNCHS CORPORATIFS

A LA CARTE
LE FROID
Crudités et treMPELE ..........evvceeeceeceee ettt 2959%
Panaché de fines laitues, vinaigrette aux agrumes...........coocoeevevecevecveeneenens 2509
Assiette de saumon fumé de la Gaspésie (60 gr/pers) .......cocovveeererercrerseennnn. 7959
Viandes froides et condiments (60 gr/PErs) ........cceveveevevereeissece e, 3,959
Terrines et patés du QUEDEC (60 GI/PErS)....c.veeireurieriereeree s 595%
Céramique de fromage cheddar (60 gr/pers) du Québec et fruits frais............... 4959%
Céramique de fromages fins (60 gr/pers) et fruits frais...........cccovveeeiirccnienee. 8,959
Sandwichs assortis (6 MCX/PENS).....c.cvvcuererviereirieeeseee e 595%
(jambon, poulet et ceufs)
Coquille de crevettes de Matane (90 gr/pers), sauce cocktail ..........c.ccccevenneee. 6,95 $
Ciabatta au jambon, laitue et fromage suisse (1/Pers)......c.cccevevvecrerercrererienee. 595%
Roulé de thon et mayonnaise au Pesto (1/pers) ........cccocevveceveveeeieceeene 6,95 $
Sandwich sur baguette artisanale aux crevettes (1/pers) .......ccovveveevercrcrrienee. 6,95 $
Panini froid au prosciutto et fromage provolone, tomates séchées a I'huile d'olive
Q1 T=T £ OO U OO 8,959
LE CHAUD
CIEME AU MOMENL ..ot e e e ee et etee e ees e eeeeeeese et et et eeeeseeseeseeeeeeeeeeeeens 2959%
Longe de porc du Québec en crolte de moutarde..........cccoovveevenirenieninns 595%
Pate du jour, sauce Alfredo Classique OU rOSEE ..........ccceveecrevecrereieee e 3,959%
MOUIES AU VIN DIANC ...ttt et ee et eeeeens 4959%
Plat dU Chef.......ececec s 595 %
TOUS LES PRIX SONT PAR PERSONNE
LES DOUCEURS
MIGNAITISES (2) v.vvvrcvreeerieerereeeeeeeeeee ettt et senes 1,959%
Salade de frUtS A& SAUSON ......c.ceeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeeee e e e e eee et et et ee e e e s see e e eeeeens 2959%
Fontaine de chocolat noir 72 % et SES frUitS .......ccvevveecircc e 5259%
LES BREUVAGES
Café, thé, lait, juS OU INFUSION .......c.cveeveeieieieeeeeceeee e 175 9%
SAINEJUSTIN. ..ttt et et et et e e e e et ee et et et et et en e eeeeseeeeteeeeeeeens 3,509
B AU 08 SOUICE ..ttt ee ettt ettt e et ee et et et et ee e e e e st eeeeeeeeeeeens 2609
BOISSON QAZEUSE........ocveveieeeeeeeeeeetee sttt senes 3,009

- TOUS LES MENUS SONT SERVIS AVEC JUS DE LEGUMES OU TOMATES, PAIN ET BEURRE
- POUR LES PETITS GROUPES (15 PERSONNES ET MOINS), SERVICE A L’ASSIETTE
- POUR TOUTE ALLERGIE VEUILLEZ PREVENIR A L’AVANCE

Prix par personne, taxes et service en sus. 8
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



LES BUFFETS RIOTEL

LE BUFFET HOSPITALITE

Potage au gré du Chef
Pain et beurre

Mesclun de laitue et sa vinaigrette au parfum d’agrumes
Salade de riz matanaise aux crevettes roses

Plateau de mignardises
Salade de fruits de saison
Café, thé, lait ou infusion

*CHOISISSEZ VOS PLATS CHAUDS*

Longe de porc du Québec & la moutarde de Dijon
Emincé de volaille aux artichauts et aux légumes

Sauté de veau aux tomates et a I'orange

Tortellini a la viande, sauce rosée aux fines herbes
Moules de la Gaspésie au saumon fumé et au vin blanc

Roulade de volaille coupée en salle, sauce au vin rouge (extra de 2,959)

Légumes de saison et riz pilaf (inclus)

Prix par personne, taxes et service en sus. 9
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



LE BUFFET DES GRANDES OCCASIONS

Potage au gré du Chef
Pain et beurre

Crudités et trempette

Panaché de fines laitues, vinaigrette a I'érable de chez nous
Salade de pommes de terre, vinaigrette a la moutarde et bacon
Taboulé et [égumes croquants aux crevettes de Matane

Céramique de charcuteries, terrines et condiments

Mignardises sur céramique
Salade de fruits de saison
Café, thé, infusion ou lait

PLATS CHAUDS (CHOIX DE 4 PLATS)

Penne aux crevettes de Matane, sauce au vin blanc et au pesto de basilic frais
Cannelloni a la viande, sauce aux tomates

Manicotti aux épinards et au ricotta

Emincé de beeuf aux tomates séchées

Sauté de volaille aux légumes de saison

Veau marengo (tomates et zestes d’orange)

Longe de porc a la dijonnaise

Longe de morue en crodte de chapelures de pleurotes

Filet de basa poché, sauce au vin blanc a la ciboulette

Réti de boeuf coupé en salle (extra de 3 $/pers)

Légumes de saison et riz pilaf...........cccccvviceiiccecece e 2495

GROUPE DE 25 PERSONNES ET PLUS.

Prix par personne, taxes et service en sus. 10
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



FAITES DE VOTRE GRANDE OCCASION UNE REUSSITE

STATION FROIDE

Saumon fumé coupé en salle (90 GI/PErS)......cccvvceeevecreiieee e 8,959
Saumon gravlax a I'aneth coupé en salle (90 gr/pers) ......cccooeevvecevercerensenen. 8,959
Homard en cascade (1-1/4 DS [PEIS)......ccocueueveerceiecesseee e 36,00 $
Fromages fins du Québec sur céramique (90 gr/Pers).......cccvveereeeereeereeneenn. 8,959
Assortiments de terrines et patés artisanauX...........cococeeeeeesrvcceeeseceenens 79 9%
Station 100 % du Terroir GaspESIEN..........ccccvevviercresece e 9,959%
(émeu fumé, saumon fumé, rillettes de truite, etc - selon la disponibilité)

STATION CHAUDE
...~ (PREPAREENSALLE)
Fruits de mer (crevettes et pEtoncles)........ccovceviviceiicccececeece e 12,95 %
Trio de pétes, sauce Alfredo, rosée et tomates..........ccocvveeeverccciescceceen, 59 9%
ROti de boeuf au jus, PEtit PAIN .........c.ccucveveieiereeeeee s 7959
Gigot d'agneau ala menthe ...........cccccuevevevereeeceeecec e 7959
Viande fumée et ses garnitures Classiques .........ccccoveeeverceecece e, 6,95 $
Coulibiac de saumon €N fEUINIBLE ..........ooveeeeeeeeeeeeeeee e 12,95 %
* GROUPE DE 30 PERSONNES MINIMUM.

NOS CANAPES
... (PRIXALADOUZAINE)
Parfait de foie de volaille au Porto........ccccoveeveiecccesce e 15,95 $
Fromage a la créme et ciboulette, crevette de Matane.............cccccooovvvvecneeee. 16,95 $
Tartelette de champignons en duxelles au thym frais.........cccocococevvcceirencnne, 18,95 %
Bruschetta de tomates au pesto et parmesan frais...........cococevvcceviccrceinnee 2595 %
Terrine de gibier et canneberges SEChEes........cccovvvvcicicccccceee e 16,95 $
€ Tomate cerise au fromage de chévre de la Ferme Chimo............cccccuevneeee. 25,95 9%
Satay de poulet a la fagon teriyaki (chaud)...........ccccocevivcceniicccsceeee, 2595 %
© Rillettes de truite fumée des freres AtKINS ......cooveeveeeeeeeeeeeeeeeee e 30,95 %
Noix de pétoncle en tartare a la lime et a la coriandre ..........ccccovvvecrecninne, 2095 9%
© Emeu fumé et sa gelée de cerise de terre de St-UIFC ......ccocevircrcreirinnee, 31,95 %
€ Foie gras de la mer de [a Gaspésie.........ccooeevvicrersicesecee e 38,95 %
Mini brochette de filet de boeuf « certified Angus beef » ....ccevvviccvicccicne 42009
© MEeMBRE DE GASPESIE GOURMANDE
Prix par personne, taxes et service en sus. 11

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



COCKTAIL DINATOIRE

STATION FROIDE
(TOUS CES ITEMS SONT INCLUS)

Canapés assortis (3/pers)

Pyramide de crevettes, sauce cocktail classique
Salades composées selon l'inspiration du chef (2)
Saumon fumé des fréres Atkins

Morue salée de la Gaspésie

Harengs marinés classiques

Huitres fumées a I'huile de Mont-Louis

STATION CHAUDE
(UN CHOIX)

Longe de porc du Québec réti au four en crodte de moutarde, petit pain artisanal
Condiments et garnitures
Sauté de pétoncles au vin blanc et parfum de lime

Poélée de crevettes cerise au Pernod, beurre blanc

STATION DESSERTS
(TROIS CHOIX)

Fromages fins et raisins en deux tons

Fontaine de chocolat noir 72 % et fruits de saison
Tarte clafoutis aux fruits frais

Tarte aux noix grillées

Tarte aux poires et au chocolat au lait

Tarte aux pacanes roties

Crépes Suzette classiques

Bananes flambées au rhum et @ 1a Créme .......ovoeveeeeeeeeeeeeeeee e 32959%

Prix par personne, taxes et service en sus. 12
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



COCKTAIL DINATOIRE ZEN

STATION EVOLUTIVE

Sushi, sashimi, etc. (3 un/pers)

Canard fumé (60 gr/pers) et copeaux de parmesan frais

Emeu fumé (60 gr/pers) et cerises de terre

Foie gras de la mer (30 gr/pers) et ses croltons

Tartare de filet de beeuf (30gr/pers) « certified Angus beef » ..........ccccuevneeee. 40,95 %

MENUS LUNCH

Créme du moment

FAIRE UN CHOIX POUR VOTRE GROUPE

Penne aux ceufs, sauce au vin blanc et au pesto de basilic frais ....................... 9,959%
Salade César au poulet ou aux crevettes (faire un choiX).........cccccvvveereirennee. 10,95 $
Quiche aux épinards et salade mesclun, vinaigrette a I'érable......................... 11,95 9%
Manicotti aux épinards et au ricotta, sauce aux tomates et aux herbes........... 12,00 $
Casserole de pétoncles au safran et aux tomates séchées............ccccccuvrennnee. 13,95 %
Feuilleté de volaille aux légumes de saison en persillade ...........ccccovvvvvnneeee. 14,95 $
Emincé de beeuf au vin rouge et aux |6gumes racings .............coooeecveeveeernene. 15,95 $
Filet de basa mariné au pesto de tomates séchées et cuit au four................... 16,95 $
Tournedos de volaille (5 0z) réti au four a la dijonnaise...........ccccevevceererrennen, 17,95 %

FAIRE UN CHOIX DESSERT

Gateau pacanes et beurre

Gateau caramilla (caramel et vanille)
Gateau avalanches a I'érable
Gateau triple chocolat

Tarte au sucre maison

Salade de fruits de saison

Café, thé ou infusion

* MINIMUM DE 10 PERSONNES. SUR RESERVATION.

Prix par personne, taxes et service en sus. 13
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



MENUS SOIR

ENTREES
(FAIRE UN CHOIX)

Bouquet de fines laitues, julienne de légumes, vinaigrette du terroir

Parfait de foie de volaille au caramel de porto, crolton de pain artisanal,

romarin frais

Terrine de gibier des sous-bois, compote d’oignons rouges au gingembre frais
Rillettes de truite et de crevettes fumées des fréres Atkins en cappuccino aux perles
de capres et citron

Créme du moment

Q

Beeuf bourguignon classique cuit lentement aux lardons et

aux champignons blancs de Paris

B USBIVICES w.eeeeeeeeeeeeeeeeeeee et ee et e e e s seeeeese et et et et et e e eeeseeteteeee et et et et ee e e e et eeeteteeeeeens 19,95 $
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et ee e e e e e eeteeee et et et et et et e e e e e seeeeeee et eeesee et eeeeeennaneeaees 23959%

Fettuccini aux ceufs, julienne de prosciutto aux tomates séchées, sauce au pesto de
basilic frais et aux noix de pins grillés

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeee et et e e et e e e e s e eeese et et et et et e eeeeeee e et e e et et et et et ee e ene et eee et eeeeeeas 21959%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et e e e e e e eeteeee et et et et et st e e e e seeeeeee et et et et eeeeeee e nanaeaees 2595 %

Tortellini farci a la viande braisée au vin rouge,

ceeurs d’artichauts au vin blanc, pétales de romarin frais

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeeeeee et et et ee e e e eeeeeeeeee et et et et e e e e e eeteteeee et et et et seee e e eeeeteteeeeeens 21959%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et ee e es e e e e eeeee et et et et ee et e e e e seseeeee et et et ee et eeeee e eaneeaees 2595 %

Brochette de poulet aux Iégumes de saison et marinée aux herbes salées de la
Gaspésie, glace de viande au vin rouge

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeeeeee et e e et ee e e e seeeeeseee et et et et e e e e e eeteteeee et et et et eenne e e eeeeteteeeeeens 22959%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et ee e es e e e e eeeee et et et et ee et e e e e seseeeee et et et ee et eeeee e eaneeaees 26,95 9%

Médaillon de filet de porc cuit au four en crolte d’herbes fraiches, sauce au vin
rouge corsé a l'infusion de thym frais

B USBIVICES «.eeeeeeeeeeeeeeeee et et e e et et e e seeeeeee et et et et et e eeee e e et et et et et et et et et en e e eee et et eeeeeeas 23959%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeee et eeee et et ee e ee e e e e teeee et et et et et et e e s e e seeeeeee et et et eeeeeese e e eenenaees 27959%
Prix par personne, taxes et service en sus. 14

* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



Tulipe de pate phyllo, rago(t de fruits de mer (pétoncles, crevettes, moules,
homard...) au vin blanc et au safran a la ciboulette fraiche

B USBIVICES w.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e et eee e e e seeeee st et et ee et et e e eeseete e et et et et et et et ene e et et et eteeeeeeas 2595 %
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee e ee et et et ee e es e e e e teeee et et et et et ee e e e e sesesteeee et et et et eeeee e nanenaees 2995 %
Supréme de volaille mariné maison et cuit au four, sauce au gingembre,

cannelle et pistil de safran

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeeeeee et et et ee e e e eeeeeeeeee et et et et e e e e e eeteteeee et et et et seee e e eeeeteteeeeeens 2595 %
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeee et eeee et et ee e ee e e e e teeee et et et et et et e e s e e seeeeeee et et et eeeeeese e e eenenaees 2995 9%

Escalope de saumon réti au four et caramélisé au miel, pétales de thym frais, beurre
blanc du Ridtel

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeeeeee et et et e e e e seeeeeee et et et et et e eeeeseetetee et et et et et et een e e eeeeteteeeeeens 26,95 9%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et ee e es e e e e eeeee et et et et ee et e e e e seseeeee et et et ee et eeeee e eaneeaees 30,959

Brochettes de crevettes (16 un.) aux effluves de pesto de tomates séchées, cuisson
au four lentement, sauce au vin blanc sec

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeee et et e e et e e e e s e eeese et et et et et e eeeeeee e et e e et et et et et ee e ene et eee et eeeeeeas 2595 9%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee et et et et et ee e ee s e e eeteeee et et ee et et et e e e e seeeeeeeeeee et et et eesee e eeneeaees 2995 %

Morue a la gaspésienne comme a I'ancienne

(oignons, lardons et beurre)

B USBIVICES weeeeeeeeeeeeeeeeeeee et e e et e e eeeeseeeeeee et et et et ee e e e e e e e eeteeee et et et et eeee e e eeeeteteeeeeeas 27959%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et ee e e e e e eeteeee et et et et et et e e e e e seeeeeee et eeesee et eeeeeennaneeaees 31,959

Contre-filet de boeuf « AAA » roti au four et cuit rosé, sauce bordelaise a

I'échalote grise

B USBIVICES w.eeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeee e e eeeeseeeeeseee et et et ee e eeeeeeeteee e et et et et et et e e e e et et et eeeeeeas 2895%
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee et et eeeeeeee e ee e e e e teeee et et et et et et e e e e e seeeeeee et et es et et eeeee e naneeaees 32959%

Médaillon de veau de grains cuit saignant, sauté de champignons blancs et
fondant de fromage de chévre

B USBIVICES w.eeeeeeeeeeeeeeeeeeee et ee et e e e s seeeeese et et et et et e e eeeseeteteeee et et et et ee e e e et eeeteteeeeeens 2995 %
4 SEIVICES .eeeeeeeeeeeeeeeee e eee et et et ee e es e e e e eeeee et et et et ee et e e e e seseeeee et et et ee et eeeee e eaneeaees 33959%
DESSERTS

(FAIRE UN CHOIX)

Créme brilée aux canneberges séchées et a la vanille
Gourmandise de la maison, créme anglaise a la menthe
Gateau truffé au chocolat noir

Gateau tuxédo triple chocolat crémeux

Baladin aux fruits des champs, coulis de fruits de saison

Café, thé ou infusion

Prix par personne, taxes et service en sus. 15
* Prix valide jusqu'au 31 octobre 2008



